Hotel Castor

Menu di oggi — Mercoledi 27 Marzo 2024

Antipasti - Petite Entrée
Tomino Fresco alla Paprika Dolce
Soft Tomino Cheese with Sweet Paprika

Primi - First course
Crema di Pomodoro con Crostini e Yogurt di Ayas
Creamy Tomato Soup with Croutons and local Ayas Yogurt

Paccheri alle Zucchine e Pomodorini Ciliegine
Paccheri pasta with Courgettes and Cherry Tomatoes

Ravioli di Carne al Sugo D’Arrosto
Homemade Ravioli with Roast Sauce

Secondi - Main Courses
Jambon di Bosses con Ananas
Local ham with pineapple

Cotoletta di Manzo impanata
Breaded Beef Cutlet Italian style

Crottin di Chevre ai Pistacchi sul letto di Valeriana con crema di Aceto Balsamico
Chevre Crottin With Pistachios on a Bed of Valerian
and Balsamic Vinegar Cream

1 contorni del giorno |/ Vegetables of the day

1 dessert | The desserts
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