
 

Hotel Castor 
 

Menu di oggi – Martedì 19 Marzo 2024 
 
 

Antipasti - Petite Entrée 
Insalata di radicchio rosso, mele, toma e crostini di pane condito 

Red radicchio salad with apples, toma cheese and croutons 
 
 

Primi - First course 
Zuppa di legumi misti con verdure di stagione 

Hot ‘n’ Homely mixed legume soup with seasonal vegetables 
 

Spaghetti alla carbonara valdostana 
(con toma gessata) 

Spaghetti pasta with carbonara sauce Valle d’Aosta style 
 

Risotto ai funghi porcini 
Risotto with porcini mushrooms 

 
 

Secondi - Main Courses 
Salsiccia al Blanc de Morgex con crauti 

Sausage simmered in Blanc de Morgex 
(local white wine) with sauerkraut 

 

Stracotto di Pezzata Rossa Valdostana con polenta alla montanara 
Slow cooked Aosta Valley beef  with polenta mountain style 

 

Pomodori gratinate al forno su letto di valeriana 
Tomatoes au gratin laid on valeriana salad 

 
 
 

I contorni del giorno / Vegetables of the day 
 

I dessert / The desserts 
 
 

 
 

 

Champoluc - since 1903 


