
 

Hotel Castor 
 

Menu di oggi – Domenica 17 Marzo 2024 
 
 
 

Antipasti - Petite Entrée 
Finissima di salmone su crostino con burro 

Finely sliced saumon with crouton and butter 
 
 
 

Primi - First course 
Minestra Straciatella 

Straciatella Vegetable soup 
 

Linguine al pesto genovese 
Linguine pasta with pesto genovese sauce 

 

Risotto al radicchio e salsiccia 
Homemade risotto with radicchio and sausage 

 
 
 

Secondi - Main Courses 
Scaloppine di vitello al Blanc de Morgex 

Beef escalope in Blanc de Morgex (local whitel wine) 
 

Costine di maiale in umido 
Stewed pork chop in tomato sauce 

 

Melanzane gratinate con mozzarella e pomodoro 
Aubergines au gratin with mozzarella and tomato 

 
 

I contorni del giorno / Vegetables of the day 
 

I dessert / The desserts 
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