
 

Hotel Castor 
 

Menu di oggi – Mercoledì 24 Gennaio 2024 
 
 

Antipasti - Petite Entrée 
Verdure pastellate con salsa tartara 

Vegetables in batter with tartar sauce 
 
 

Primi - First course 
Zuppa di cipolle in crosta 

Hot ‘n’ homely onion soup topped with flaky pastry 
 

Trofie al Gran Gessato e noci 
Trofie pasta with Gran Gessato cheese and walnuts 

 

Ravioli di Carne con sugo d’arrosto 
Ravioli filled with meat in roast sauce 

 
 

Secondi - Main Courses 
Jambon de Bosses con ananas caramellato 

Local ham with caramelized pineapple 
 

Cotoletta alla valdostana 
Valle d'Aosta style breaded cutlet with ham and cheese 

 

Crottin di chèvre ai pistacchi su letto di valeriana e crema di aceto balsamico 
Soft Goat’s cheese rolled in pistacchio nuts laid on valeriana salad with cream of 

balsamic vinegar 
 
 

I contorni del giorno / Vegetables of the day 
 

I dessert / The desserts 
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