
 

HOTEL CASTOR 
 

Carta dei Vini Wine List 
2019/2020 

 
La Carta è stata ideata e stilata con grande 
passione e ricerca dai sommelier, nonchè 
patron dell’Hotel Castor, Herman e Beatrice. 
“La nostra idea è di creare un percorso nel 
Mediterraneo enologico attraverso i vini, 
cogliendo i prodotti che ci hanno 
maggiormente colpito del magnifico 
panorama italiano. Siamo ben felici di darvi 
un consiglio nella scelta del vino da abbinare 
al nostro Menu, sperando di farvi vivere 
un’esperienza gastronomica piacevole e 
interessante.” 

 
Herman & Beatrice, owners and 
sommelier of our Hotel Castor have 
prepared our wine list for you with pleasure, 
passion and careful research. We have 
attempted to create a Latin wine trail, a 
mediterranean oenological journey 
throughout the beautiful Italian countryside 
which we hope will quench your thirst. We 
will be delighted to assist you in your choice 
of excellent wine this evening to enhance our 
menu, making your enogastronomic 
experience very special her at our Hotel 
Castor. 

Herman e Beatrice 
 
 

Champoluc 
since 1903 

 
 



Hotel Castor 
 

 

   VALLE D’AOSTA 
FEUDO DI SAN MAURIZIO Spumante Brut Thora        € 18,00 

LA CROTTA DI VEGNERONS Spumante 4478       € 28,00 

VENETO   

 CANTINE DELLA CORTE Spumante Millesimato Extra Dry Regale € 29,00 

ZARDETTO Valdobbiadene Prosecco Superiore € 23,00 

VALDO Valdobbiadene Superiore Cartizze Dry Cuvée 
Viviana 

€ 25,00 

 Valdobbiadene Millesimato Prosecco Treviso 
DOC  

€ 18,00 

 Valdobbiadene Prosecco Superiore Cuvée di 
Boj 

€ 18,00 

MEROTTO Valdobbiadene Prosecco Superiore Treviso 
Bareta DOCG  

€ 20,00 

PIEMONTE 
  

PIETRO CASSINA Erbaluce Metodo Classico Millesimato Brut € 29,00 

VILLA SPARINA Cortese Metodo Classico Blanc de Blancs 
Brut 

€ 32,00 

CUVEE Platinum Brut € 22,00 

CONTRATTO Pas Dosé Millesimato  € 35,00 

 Bacco d’Oro Metodo Classico Brut € 35,00 

LOMBARDIA 
  

BERLUCCHI Spumante Franciacorta Brut € 34,00 

SULLALI Franciacorta Brut Saten € 34,00 

 Franciacorta Nature € 34,00 

   

LOUIS CONSTANT Champagne Brut Reserve € 50,00 

 

 

 

PIEMONTE  

TORRACCIA DEL PIANTAVIGNA Nebbiolo Rosato “Barlan”                                             € 18,00 

TRENTINO ALTO ADIGE  

HLUN Lagrein Rosé                                                                 € 16,00 

VENETO  

MASI Rosa Dei Masi  € 17,00 

ABRUZZO   

TENUTA CERULLI SPINOZZI Cerasuolo d’Abruzzo  € 16,00 

CAMPANIA   

FEUDI DI SAN GREGORIO Irpinia Rosato “Visione” € 18,00 

SICILIA   

HAUNER Hierà Rosé Alicante, Nocera, Nero d’Avola € 19,00 
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Hotel Castor 
 

 

VALLE D’AOSTA 
 

PETITE ARVINE 
 
 

FEUDO DI SAN MAURIZIO Petite Arvine € 23,00 
 Petite Arvine ½ bott. € 13,00 
BOEN Petite Arvine € 18,00 
LES CRETES Petite Arvine  € 22,00 
 Petite Arvine ½ bott. € 13,00 
CHATEAU FEUILLET Petite Arvine ½ bott. € 12,00 
OTTIN Petite Arvine € 26,00 
 Petite Arvine “Nuances” € 38,00 
ROSSET Petite Arvine “Sopraquota” € 45,00 

 CHARDONNAY  

FEUDO DI SAN MAURIZIO Chardonnay € 18,00 

BOEN Chardonnay € 19,00 

LES CRETES Chardonnay € 24,00 

 MULLER THURGAU  

LA CROTTA DI VEGNERONS Muller Thurgau € 16,00 

ANSELMET Muller Thurgau € 22,00 

 
PINOT GRIS 

 

LES CRETES Pinot Gris Brulant € 31,00 

LA CROTTA DI PRADO Pinot Gris € 21,00 

 ALTRI VINI  
BOEN Pinot Noir vinificato in bianco € 16,00 

CAVE DU VIN BLANC DE MORGEX ET LA SALLE Blanc de Morgex Prieblanc € 17,00 

 Blanc de Morgex ½ bott. € 8,50 

LA CROTTA DI VEGNERONS Pinot Noir vinificato in bianco € 15,00 

 Chambave Muscat € 17,00 

 Chambave Muscat 1/2 bott € 9,00 

ROSSET Chambave Muscat € 21,00 

EDOARDO BRAGA Chambave Muscat        € 21,00 

ROSSET Premisse  € 18,00 

FEUDO DI SAN MAURIZIO Gewurtztraminer € 19,00 

EDOARDO BRAGA Incipit blend - Chardonnay 60%, Pinot Grigio 40% € 17,00 

PIEMONTE   

TORRACCIA DEL PIANTAVIGNA Erbavoglio € 19,00 

DEMARIA Roero Arneis € 15,00 

 Langhe Favorita € 15,00 

TRAVERSA Langhe Arneis € 15,00 

VILLA SPARINA Gavi € 21,00 

MICHELE CHIARLO Gavi Rovereto € 22,00 

VINCHIO VAGLIO Verde Mare Cortese € 13,00 

 Montecroce Cortese € 13,00 

TRENTINO ALTO ADIGE   

PLONER Riesling € 32,00 

COBELLI Gewurtztraminer “Gess” € 30,00 

VENETO   

SUAVIA Trebbiano di Soave “Massifitti” € 22,00 

 Soave Classico “Monte Carbonare” € 24,00 

 Bianco Veronese “Le Rive” € 34,00 

LA COLLINA DEI CILIEGI Pinot Grigio € 12,00 

 Chardonnay  € 12,00 
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Hotel Castor 
 

 

 

FRIULI 
  

LIVON Ribolla Gialla Collio DOC € 22,00 

 Friulano Collio DOC  € 18,00 

 Sauvignon Blanc Collio DOC € 19,00 

 Pinot Grigio Collio DOC € 19,00 

LA TUNELLA Pinot Grigio DOP € 21,00 

TOSCANA   

POGGIO AL TESORO Solosole Vermentino       € 28,00 

GUADO AL MELO  Vermentino “L’Airone” € 15,00 
 Bolgheri “Criseo” € 32,00 

GRILLESINO Vermentino € 17,00 

UMBRIA   

BUSSOLETTI Grechetto “Colle Ozio” € 17,00 

 Trebbiano “Colle Murello” € 20,00 

ABRUZZO   

TENUTA CERULLI SPINOZZI Trebbiano d’Abruzzo DOC € 17,00 

 Pecorino Cortalto  € 16,00 

CAMPANIA   
STRUZZIERO Falanghina “Selve S. Angelo” € 15,00 

 Greco di Tufo “Villagiulia” € 16,00 

 Fiano di Avellino “Vignapezze” € 17,00 
FEUDI DI SAN GREGORIO Greco di Tufo “Cutizzi” € 24,00 

 Falanghina “Serrocielo” € 21,00 

 Fiano di Avellino “Pietracalda” € 24,00 

 Ischia “Biancolella” € 23,00 

SICILIA 
 

 

    
FIRRIATO Catarratto “Caeles” - vino biologico DOC € 17,00 

 Zibibbo “Jasmin” DOC  € 20,00 

HAUNER Salina bianco € 19,00 

TENUTA REGALEALI  Grillo Cavallo € 18,00 

TENUTA REGALEALI  Leone D’Almerita Catarratto, Pinot bianco,      
Sauvignon Traminer 

€ 19,00 

 SARDEGNA  
 

CANTINE DEL VERMENTINO  Vermentino di Gallura S’Eleme ½ bott € 8,00 

PALA  Vermentino di Sardegna “Stellato” € 30,00 



Hotel Castor 
 

 

 
 

 
 

MERLOT  

LES CRETES Merlot “Le Merle”            € 39,00 

 PETIT ROUGE  

COOP DE L’ENFER Enfer d’Arvier 2017            € 29,00 

 Clos Enfer d’Arvier 2015            € 39,00 

 
 
 
 

CORNALIN 
 

FEUDO DI SAN MAURIZIO Cornalin  € 25,00 

ROSSET Cornalin  € 24,00 
  

VUILLERMIN 
 

FEUDO DI SAN MAURIZIO Vuillermin  € 28,00 

 Vuillermin ½ bott.  € 21,00 

 MAYOLET   

FEUDO DI SAN MAURIZIO Mayolet  € 27,00 

ANSELMET Mayolet “Rune Brune”  € 22,00 

 BLENDS   

LO TRIOLET Nus  € 20,00 

LA CROTTA DI VEGNERONS Chambave Sup Petit Rouge,Gamay, P Noir, 
Fumin 

 € 21,00 

 Chambave Sup ½ bott.  € 12,00 

 Chambave Petit Rouge, Gamay, Pinot Noir  € 18,00 

LA VRILLE Chambave Petit Rouge, Vuillermin  € 21,00 

LES CRETES La Sabla Petit Rouge, Fumin, Mayolet, Barbera  € 21,00 

EDOARDO BRAGA Incipit Petit Rouge, Vien di Nus, Cournalin 
Cornalin 

 € 19,00 

ROSSET Trasor  Petit Rouge, Cornalin, Syrah  € 19,00 

ROSSET Trasor “ 750 “ Petit Rouge, Cornalin, Syrah  € 19,00 

MAISON ANSELMET Le Prisonnier Petit Rouge, Cornalin, Fumin, 
Mayolet 

 € 95,00 

FEUDO DI SAN MAURIZIO Saro Djablo Petit Rouge, Dolcetto, Freisa  € 29,00 

    

    



Hotel Castor 
 

 

VALLE D’AOSTA 
 

  

 TORRETTE  
FEUDO DI SAN MAURIZIO Torrette Superieur € 28,00 
 Torrette ½ bott. € 14,00 
LES CRETES Torrette Superieur € 27,00 
 Torrette € 17,00 
EDOARDO BRAGA Torrette  € 19,00 

 Torrette Superieur € 23,00 

NOUSSAN Torrette € 20,00 

ANSELMET Torrette Superieur € 26,00 

OTTIN Torrette Superieur € 30,00 

 FUMIN  

OTTIN Fumin € 34,00 
LES CRETES Fumin € 30,00 
FEUDO DI SAN MAURIZIO Fumin       € 30,00 
 Fumin ½ bott. € 17,00 
NOUSSAN Fumin € 30,00 
ANSELMET Fumin  € 26,00 
EDOARDO BRAGA Fumin € 27,00 
 PINOT NOIR  

OTTIN Pinot Noir € 30,00 
ANSELMET Pinot Noir € 35,00 
LES CRETES Pinot Noir € 22,00 
EDOARDO BRAGA Pinot Noir € 28,00 

 GAMAY  

LA CROTTA DI VEGNERONS Gamay € 15,00 
L’ATOUEYO Gamay € 17,00 
 NEBBIOLO  

CAVES DI DONNAS Napoleon € 25,00 

 Donnas € 20,00 
 Donnas ½ bott.  € 12,00 
PIANTAGROSSA Donnas Georgos € 64,00 
 Nebbiolo Dessus € 38,00 
BOEN Arnad Montjovet € 15,00 

 Picotendro € 17,00 

LES CRETES Nebbiolo “Sommet” € 46,00 

 SYRAH  

LES CRETES Syrah Coteau La Tour € 30,00 
ROSSET Syrah € 26,00 
MAISON ANSELMET Syrah Henri € 40,00 

 LA CROTTA DI VEGNERONS Syrah Crème € 22,00 
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PIEMONTE BAROLO  

GAJA Barolo “Sperss” 2013
6 

€ 370,00 

PARUSSO Barolo 2016 € 60,00 

 Barolo Magnum 5 L 2013 € 399,00 

MICHELE CHIARLO Barolo Tortoniono 2008 € 93,00 

 Barolo Cerequio 2015 € 115,00 

 BARBARESCO   

GAJA Barbaresco 2000 € 176,00 

GAJA Barbaresco 2015 € 220,00 

MICHELE CHIARLO Barbaresco “Reyna” 2013 € 50,00 

VINCHIO VAGLIO Barbaresco 2015 € 32,00 

TRAVERSA Barbaresco Canova 2014 € 45,00 

 VESPOLINA   

PIETRO CASSINA Vespolina “Tèra Rùssa” Coste della Sesia 2011 € 97,00 

TORRACCIA DEL PIANTAVIGNA Vespolina “Maretta” 2015 € 24,00 

 Vespolina “La Mostella” 2016 € 18,00 

 
GLI ALTRI NEBBIOLO 

  

TRAVERSA Il Ciabot 2009 € 19,00 

 Il Ciabot 2014 € 19,00 

RIVELLA Langhe Nebbiolo 2013 € 28,00 

PRODUTTORI DEL BARBARESCO Langhe Nebbiolo 2016 € 23,00 

PIETRO CASSINA Nebbiolo “Ciuet” Coste della Sesia 2011 € 40,00 

 Lessona “Pidrin” 2013 € 52,00 

 Lessona “Tanzo” 2010 € 69,00 

TORRACCIA DEL PIANTAVIGNA Ghemme 2013 € 39,00 

DEMARIA Nebbiolo 2011 € 19,00 

 Roero Riserva 2012 € 30,00 

 Roero 2014 € 19,00 

TRAVAGLINI Gattinara Riserva 2013 € 46,00 

TRAVAGLINI Gattinara 2016 € 31,00 

 Gattinara Magnum 1,5 L  € 62,00 

TORRACCIA DEL PIANTAVIGNA Gattinara 2013 € 32,00 

 GRIGNOLINO   

BRAIDA Grignolino d’Asti “Limonte” 2018 € 15,00 

 DOLCETTO   

DEMARIA Dolcetto Langhe 2015 € 15,00 
TRAVERSA Dolcetto d’Alba “Tumalin” 2017 € 16,00 
 

BARBERA D’ALBA 
  

DEMARIA Barbera d’Alba 2018 € 15,00 

 Barbera d’Alba Superiore 2013 € 19,00 

 Barbera d’Alba Superiore Limited Edition 2013 € 27,00 

RIVELLA Barbera d’Alba 2013 € 20,00 

TRAVERSA Barbera d’Alba “Burdinota” 2018 € 16,00 

 BARBERA D’ASTI   

PRUNOTTO Fiulot 2015 € 16,00 

VINCHIO VAGLIO Barbera Le Tane 2018 € 15,00 

 Sei Vigne Insynthesis 2009 € 52,00 
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Hotel Castor 
 

 

BRAIDA Ai Suma 2015 € 86,00 

 Bricco dell’Uccellone 2016 € 72,00 

 Bricco Bigotta 2016 € 72,00 

 Montebruna 2016 € 21,00 

 Montebruna ½ bott. 2017 € 12,00 

MICHELE CHIARLO Nizza “Cipressi” 2017 € 24,00 

 BARBERA DEL MONFERRATO   

ACCORNERO Cima 1998 € 44,00 

VINCHIO VAGLIO Bonarda (Piemontese del Monferrato) “Miegioie”          2016 € 15,00 

BRAIDA La Monella                                                       2018 € 17,00 

 BLENDS  
GAJA Cremes Langhe Dolcetto, Pinot nero                      2015  

2015 
€ 39,00 

 Darmagi Langhe                                             2015 € 280,00 

LOMBARDIA   

VILLA GALA’ Bonarda                                                           2016 € 13,00 

CONTE VISTARINO Pernice Pinot Nero                                         2012 2012 € 39,00 

 Promoggio Barbera                                        2014 2014 € 14,00 

TENUTA SCERSCE Rosso di Valtellina “Nettare” Nebbiolo            2015 
Valtellina Superiore “Essenza”  Nebbiolo          2016 

€ 21,00 
€ 36,00 

TRENTINO ALTO ADIGE    

HLUN Lagrein scuro  2017 € 18,00 

COBELLI Schiava Vigneti delle Dolomiti 2018 € 19,00 

VENETO    

MASI Valpolicella Bonacosta 2015 € 17,00 

 Bardolino Frescaripa 2015 € 15,00 

 Amarone della Valpolicella Classico 
Riserva di Costasera 

2013 € 67,00 

 Rosso Brolo di Campofiorin Oro 2015 € 21,00 

CA’ RUGATE Amarone della Valpolicella 2010 € 59,00 

TORRE D’ORTI Ripasso Superiore Valpolicella 2017 € 25,00 

 Amarone della Valpolicella 2015 € 49,00 

TOMMASI Amarone della Valpolicella 2013 € 61,00 

 Ripasso Superiore Valpolicella 2016 € 25,00 

 Classico Superiore Valpolicella Rafael 2017 € 20,00 

 Merlot delle Venezie “Le Prunee” 2016 € 16,00 

LA COLLINA DEI CILIEGI Valpolicella  2017 € 19,00 

 Merlot 2017 € 12,00 

UMBRIA    
FAMIGLIA COTARELLA FALESCO Sagrantino Montefalco  

5* annata eccezionale 
2008 € 69,00 

 Sagrantino Montefalco  
4* annata ottima (disponibile dal 2020) 

2012 € 75,00 

COLSANTO Sagrantino Montefalco 2012 € 34,00 

 Montefalco Rosso Sangiovese, Sagrantino 2014 € 18,00 

 Ruris Sangiovese, Merlot, Sagrantino 2013 € 16,00 

BUSSOLETTI Ciliegiolo di Narni “Brecciaro” 2017 € 22,00 
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ABRUZZO    

TENUTA CERULLI SPINOZZI 
Montepulciano d’Abruzzo “Torre 
Migliori” Riserva 

 € 32,00 

FRIULI    

LIVON Riul Refosco Peduncolo Collio DOC 2013 € 22,00 

LA TUNELLA Refosco Peduncolo Rosso DOP 2016 € 21,00 

 Merlot DOP 2016 € 21,00 

TOSCANA    

RICASOLI Castello di Brolio 1999 € 46,00 

ANTINORI Tignanello Sangiovese, Cab. Sauvignon,  
Cab. Franc 

2013 € 98,00 

 Solaia Cab. Sauvignon, Cab. Franc, Sangiovese 2014 € 314,00 

CASTELLO DI AMA Chianti Classico 2015 € 29,00 

 Chianti San Lorenzo 2014 € 53,00 

 Il Chiuso Sangiovese, Pinot Nero 2016 € 24,00 

SANTA CRISTINA Chianti Superiore 2015 € 18,00 

RICASOLI Casalferro Sangiovese 2000 € 41,00 

GAJA Brunello di Montalcino Pieve Santa 
Restituta Rennina 

2013 € 71,00 

PIAN DELLE VIGNE Brunello di Montalcino 2013 € 69,00 

 Rosso di Montalcino 2015 € 28,00 

POGGIO AL TESORO Il Seggio Bolgheri DOC  2017 € 33,00 

GUADO AL MELO  Antillo Bolgheri Sangiovese, Cab. Sauvignon, 
Petit Verdot 

2016 € 21,00 

LA BRACCESCA Rosso di Montepulciano “Sabazio” 
Prugnolo Gentile, Merlot 

2015 € 18,00 

GRILLESINO Morellino di Scansano “Battiferro” 2018 € 18,00 

 Ciliegiolo “Nacchero” 2018 € 15,00 

VILLA S. ANDREA                    Chianti Classico Montelodoli Gran 
Selezione DOCG  

2015 € 43,00 

 Chianti Classico DOCG  2017 € 20,00 

 BLENDS   

INSOGLIO DEL CINGHIALE Toscana 2018 € 34,00 

TENUTA BISERNO Toscana “Il Pino” 2017 € 65,00 

GAJA Toscana Ca’ Marcanda “Promis” Merlot, 
Syrah, Sangiovese 

2016 € 44,00 

GUADO AL TASSO Il Bruciato Bolgheri Cab. Sauvignon, Merlot, 
Syrah 

2017 € 29,00 

GAJA Bolgheri Ca’ Marcanda “Magari” Cab. 
Franc, Cab. Sauvignon, Petit verdot 

2016 € 69,00 

TOMMASI Il TintoRosso – vino bio Sangiovese, Merlot 2015 € 20,00 
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CAMPANIA    

MASTROBERARDINO Taurasi “Radici” 2015 € 43,00 

 Aglianico Irpinia “Redimore” 2017 € 17,00 

FEUDI DI SAN GREGORIO Taurasi 2014 € 37,00 

 Sirica 2015 € 25,00 

PUGLIA    

TORMARESCA Trentangeli Aglianico, Cab. Sauvignon, Syrah 2014 € 22,00 

 Torcicoda Primitivo 2017 € 25,00 

 Negroamaro “Masseria Maime” 2013 € 32,00 

SICILIA    

FIRRIATO Rovo Delle Coturnie “Cavanera” DOC  2014 € 38,00 

 Perricone Frappato Soria 2016 € 19,00 

 Nero d’Avola “Caeles” – vino biologico 2015 € 18,00 

 Syrah “Caeles” – vino biologico 2016 € 18,00 

 Rosso di Rossi “Bayamore” 2017 € 19,00 

HAUNER Salina Rosso Antonello Calabrese, 
Sangiovese, Corinto Nero 

2013 € 28,00 

TENUTA REGALEALI Nero D’Avola 2016 € 15,00 

SARDEGNA    

PALA Cannonau “I Fiori” 2018 € 16,00 

 Cannonau Riserva 2016 € 32,00 
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